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以
為
法
國
帶
來
美
食
文
化
衝
擊
的
瑪
麗

安
東
尼
皇
后
作
為
工
作
坊
店
名
，
留

法
學
習
甜
點
歸
國
的
吳
庭
槐
，
期
望
如
同
瑪

麗
安
東
尼
一
般
，
將
最
純
正
的
法
國

甜
點
帶
到
台
灣
。

看
見
契
機 

赴
法
學
習

一
個
靠
夢
想
與
熱
情
堅
持
走
向
美

食
之
路
的
專
業
料
理
人
｜
｜
吳
庭
槐
，

出
身
醫
師
世
家
的
他
，
捨
棄
家
族
榮

光
，
從
小
就
立
定
廚
師
夢
想
，
選
擇

就
讀
國
立
高
雄
餐
旅
大
學
。
擅
長
歐

洲
料
理
的
他
，
畢
業
後
曾
於
君
悅
飯

店
服
務
，
有
感
於
台
灣
景
氣
不
佳
，

而
且
早
期
餐
廳
甜
點
都
必
須
另
外
找

人
提
供
，
吳
庭
槐
從
中
看
到
發
展
契

機
。吳

庭
槐
是
於
二
〇
〇
七
年
前
往
法

國
學
習
甜
點
創
作
，
而
且
還
是
在
擁
有
最
多

M
O

F

（
法
國
最
佳
職
人
，
法
國
技
藝
類
重
要

大
獎
，
被
視
為
法
國
最
高
榮
譽
之
一
）
任
教

的
雷
諾
特
甜
點
學
院
進
行
為
期
兩
年
的
甜
點

專
業
學
習
，
畢
業
後
，
更
曾
於
法
國
米
其
林

三
星
餐
廳
實
習
，
並
在
香
榭
大
道
旁
的
人
氣

甜
點
店A

 la petite M
arquise

工
作
。
一
路

走
來
，
吳
庭
槐
的
法
國
甜
點
學
習
之
旅
，
不

僅
為
他
拓
展
了
視
野
，
也
為
他
訓
練
出
如
法

國
人
般
的
挑
剔
味
蕾
，
讓
他
得
以
將
法
國
甜

點
原
汁
原
味
帶
到
台
灣
，
讓
台
灣
人
不
用
出

國
也
能
品
嘗
到
最
道
地
的
法
國
甜
點
。

「
任
性
」
造
就
品
質

瑪
麗
安
東
尼
販
售
的
品
項
包
括
：
頂
級
手

工
巧
克
力
、
天
然
低
負
擔
法
式
冰
淇
淋
、
馬

卡
龍
、
法
國
甜
點
、
手
作
有
機
果
醬
、
法
國

百
年
經
典
瑪
黑
茶
。
除
了
瑪
黑
茶
是
每
月
空

運
來
台
之
外
，
其
他
都
是
其
自
創
產
品
，
而

且
幾
乎
每
款
品
項
都
是
季
節
限
定
，
巧
克
力

於
每
年
十
一
月
到
隔
年
四
月
底
供
應
；
冰
淇

淋
限
定
五
到
十
月
供
應
；
法
國
甜
點
及
馬
卡

龍
僅
於
每
年
九
月
到
隔
年
五
月
供
應
，
只
有

生
日
蛋
糕
與
部
分
甜
點
夏
季
亦
有
推
出
，
讓

人
忍
不
住
想
以
「
任
性
」
來
形
容
瑪
麗
安
東

尼
。
對
此
，
吳
庭
槐
表
示
，
產
品
決
定
走
季

節
性
是
有
原
因
的
，
因
為
堅
持
手
作
品
質
，

沒
有
辦
法
同
時
兼
顧
太
多
品
項
；
而
且
，
他

S
alon de M

arie A
ntoinette

瑪
麗
安
東
尼 

手
作
．
天
然
．
原
味

吳
庭
槐 

堅
持
手
作 

呈
現
最
正
統
法
國
甜
點

瑪
麗
安
東
尼
，
一
個
留
法
歸
國
甜
點
師
傅
的
夢
想
，
堅
持
以
純
天
然
的
手
作
法
式
甜
點
攻
陷
台
灣
味
蕾
，
如
藝
術
家
般
雕
塑
出
一
個
個

美
型
滿
分
、
美
味
滿
點
的
法
國
甜
點
。 

文
、
攝
影
／
洪
詩
茵  

部
分
圖
片
提
供
／
吳
庭
槐

▼

決定在「米嘻咖 咖啡．古
董家具」掛名提供甜點，
最主要原因在於店內氣質
與瑪麗安東尼最 Match。
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們
家
的
甜
點
是
走
「
顏
值
」
路
線
，

造
型
非
常
精
緻
，
冬
天
運
送
較
不
會

有
變
形
風
險
；
馬
卡
龍
口
味
較
甜
，

適
合
冬
天
品
嘗
；
至
於
冰
淇
淋
本
就

適
合
夏
天
享
用
。

有
別
於
一
般
法
式
甜
點
店
，
每
季

都
在
變
化
新
的
品
項
，
瑪
麗
安
東
尼

正
式
成
立
到
現
在
，
販
賣
的
品
項
並

無
太
大
變
化
，
吳
庭
槐
表
示
：
「
每

樣
經
典
法
國
甜
點
都
有
它
原
來
的
歷
史
，
我

想
創
造
的
是
經
典
，
想
呈
現
的
是
正
統
，
所

以
不
會
做
太
大
改
變
！
」

因
為
堅
持
原
汁
原
味
，
其
材
料
除
了
糖
、

蛋
、
牛
奶
是
台
灣
出
產
，
其
餘
絕
大
多
數
都

是
從
法
國
進
口
，
他
說
：
「
我
希
望
貼
近
於

一
比
一
呈
現
法
國
甜
點
，
所
以
在
材
料
上
也

盡
量
接
近
原
型
，
不
過
，
考
量
到
台
灣
人

沒
吃
那
麼
甜
，
在
甜
度
上
稍
作
調
整
，
但
甜

度
一
降
，
其
他
材
料
的
比
例
勢
必
得
隨
之
調

整
，
為
免
影
響
口
味
，
當
初
花
了
許
多
時

間
調
整
比
例
，
直
到
滿
意
才
正
式
推
出
甜

點
。
」

因
為
堅
持
使
用
新
鮮
食
材
，
不
添
加
任

何
化
學
添
加
物
，
提
供
最
天
然
健
康
、
有
如

法
國
平
行
輸
入
的
甜
點
。
瑪
麗
安
東
尼
沒
有

實
體
店
面
，
僅
靠
網
路
平
台
，
從
二
〇
一
四

年
創
業
至
今
，
就
靠
口
碑
累
積
許
多
忠
實
支

持
群
，
更
有
六
家
餐
廳
與
他
們
配
合
。
不

過
，
由
於
造
型
精
緻
，
考
量
到
運
送
過
程
的

風
險
，
部
分
甜
點
並
未
提
供
宅
配
服
務
，
必

須
親
取
，
只
有
到
雲
林
虎
尾
的
米
嘻
咖
咖
啡

才
能
享
用
一
模
一
樣
的
瑪
麗
安
東
尼
法
國
甜

點
。

顏
值
爆
表 

送
禮
上
選

時
序
邁
入
夏
季
，
正
是
適
合
享
用
冰
淇

淋
的
季
節
，
瑪
麗
安
東
尼
推
出
的
天
然
低

負
擔
法
式
冰
淇
淋
，
正
如
其
名
，
使
用
高
達

六
〇
％
〜
六
六
％
的
新
鮮
水
果
製
成
，
不
添

加
任
何
一
滴
水
與
化
學
添
加
物
，
每
一
口
都

能
感
受
到
新
鮮
水
果
的
香
甜
滋
味
，
總
共
有

二
、
三
十
種
口
味
，
其
中
芝
麻
與
老
薑
口
味

是
使
用
台
灣
在
地
食
材
製
成
，
頗
受
喜
愛
。

瑪
麗
安
東
尼
每
年
都
會
針
對
母
親
節
、
父

親
節
、
中
秋
節
、
新
年
等
節
日
推
出
限
定
禮

盒
，
滿
足
送
禮
需
求
，
其
蛋
糕
甜
點
的
超
高

顏
值
，
總
能
讓
收
禮
者
驚
豔
讚
嘆
。
除
了
網

站
上
的
經
典
口
味
，
吳
庭
槐
亦
會
接
一
些
客

製
化
訂
單
，
未
來
，
瑪
麗
安
東
尼
也
將
推
出

適
合
夏
天
享
用
的
甜
點
，
並
在
冬
天
販
售
芝

麻
、
生
薑
等
適
合
天
冷
享
用
的
冰
淇
淋
，
滿

足
消
費
者
的
需
求
。

▼ 吳庭槐（中）與其工作
坊忠實支持者合照。

黑森林巧克力蛋糕／以布朗尼、微苦巧克力甘納
許、白蘭地酒漬櫻桃、櫻桃庫利、開心果蛋糕及巧
克力花堆疊出這顆顏值爆表的巧克力球。（個人版
小蛋糕可宅配，六人版限自取）

巴法華斯小蛋糕／法國大師皮耶艾曼 Pierre Herme
發明的口味，被形容為只應天上有的味道，內含玫
瑰、荔枝、覆盆子，小枕頭造型典雅迷人，從外觀
到味道徹底征服你的味蕾。（可宅配）

歌劇院蛋糕／除傳統歌劇院主要材料咖啡漬杏仁蛋
糕體、咖啡奶油霜、巧克力加納許外，多添加了榛
果脆片，以增加口感豐富度，呼應歌劇的典雅，以
優美線條展現，有大中小三種尺寸。（可宅配）

清新檸檬塔／精選四種檸檬調和，並特製三種不同的檸檬
內餡，入口鬆軟，濃郁檸檬香與酸甜味滿溢口腔，搭配下
層香脆塔皮一起入口，層次更為豐富多元。（可宅配）

馬卡龍／共十多種口味，考量其是由糖與杏仁粉撐出少女
酥胸的質感，所以糖分下降比例無法太高，因此仍是於需
要熱量的冬季推出。（可宅配）

阿爾塔斯／父親節蛋糕，以極富紳士意象的帽子展現父親
的形象，造型栩栩如生，宛如一頂真的帽子，蛋糕融合椰
子、芒果與鳳梨，清爽不膩，是今年父親節的最佳獻禮。
（可宅配）

冰淇淋蛋糕／今年夏天，瑪麗安東尼首度推出複合式口味
的冰淇淋蛋糕，共推出五、六種口味，例如：茉莉花覆盆
子、伯爵茶青蘋果等，是送禮的好選擇。（可宅配）

法     式     甜     點

http://patisserie.qdm.com.tw/ 


